lices of Veal carpaccio cooked at low temperature with tuna crea

tomatoes, capers and demiglace

ciatella D.O.P

servito

ce pp

Y/

Minimo per 2 persone order for two people-Minimale

. = i
_l_ll‘l_g vVOoOor twee personen - W

‘\-) T Ay (allergensi,2,3,4,6,7)
Burrata Bi arpaccio di barbabietola con hummus
ottata di radicchio tardivo

Burrata on Beetroot Carpaccio with Organic

umpkin sceds
Burrata op Carpaccio van Rode Biet m

ckererwten ,radijs en pompoenpitten

I | (allergens 1,7,) (Gl

Scottata di calamaro fresco con vellutata di z
tricolore di burrata ,nero di seppia e spinaci
Browned squ'id with sweet pumpkin cream sa
of burrata, squid::'ink and spinach J

Gebruinde inkevis met zoete pompoencreme gekru

burrata, inkevisinkt en spinazie

(allergens 1,2,4,6,7,9)




armigiano Reggia

(allergens 1,

price per person,prij

~ biologic eggs

Fresh Rigatoni alla Carbonara wit

biologic eggs

option served with fresh bla

Paccheri lisci IGP vecc

cucinato nella sua bis

Paccheri IGP oude pa

kreeft en met zeekra

Paccheri IGP old -pa-st

sauce with lobster and s

\

(allergens




Assaggi

LE NOSTRE PASTE FRESCHE PREPARATE CON LE NOSTRE MANI
ONZE VERSE PASTA, MET ONZE HANDEN BEREID
OUR FRESH PASTA PREPARED WITH OUR HANDS

Pappardella all'uovo 24 tuorli ripiena di stufato di raga di cinghiale

marinato e cotto a BT per 18 ore con crema di tartufo bianco

Verse pappardelle 24 cierdooiers , gevuld met wild zwijn ragu
gemarincerd en gekookt op lage temperatuur gedurende 18 uur met

witte truffel créme

Fresh pappardcllc 24 egg yolks Sfilled with wild boar ragh marinated

and cooked at low temperature for 18 hours with white truffle cream
(allergens 1,3,6,7,9,12)

Raviolo all'uovo 24 tuorli ripieno di ricotta di Bufala d” Agerola,

spinaci ,adagiato su una passata di Datterino

Ravioli met 24 cierdooiersyolks gevuld met buffelricotta en spinazie

op een Datterino-tomatensaus

%)

Ravioli 24 egg yolks filled with Buffalo ricotta and spinach,placed on a

Datterino tomato sauce

(allergens 1,3,7)

I NOSTRI SECONDI PIATTI

OUR MAIN COURSES ONZE TWEEDE GANGEN

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura per 24 ore servito nel

suo brasato con crema di patate con verdure di stagione

Buikspek gekookt op lage temperatuur gedurende 24 uur geserveerd in

gestoof‘d V1€€S met aardappe]créme cn Seizoensgroenten

Pork be]ly cooked at low temperature for 24 hours served with its juice

Wll'_h cream OF p()t'JKO(TS 211’1d 8621501’1211 VCgCEHblCSﬁI‘depC]Cl’émC en

seizoensgroenten

(allergens 1,7)

Guancia di Manzo brasata al vino Barolo cotta a Bassa temperatura

per 24 ore servita su un pur¢ di patate con verdure di stagione

Rundvleeswang gestoofd in Barolo-wijn, 24 uur gekookt op lage
temperatuur, geserveerd op aardappelpuree met seizoensgroenten
Beef cheek braised in Barolo wine cooked at low temperature for 24

hours served on mashed potatoes with seasonal chctablcs
(allergens 1,9,12)

Trancio di pesce Spada alla Livornese adagiato su una passata di
datterino,origano ¢ una tartare di olive e capperi di Pantelleria IGP,

con contorno di verdure di stagione

Zwaardvissteak bereid op Livornese, wijze op een saus van datterino-
romaten, Oregano €n €en tartaar van olijven en kappertjes van
Pantelleria IGP, met seizoensgroenten

Swordfish steak prcparcd in Livornese style, with a sauce of datterino
tomatoes, oregano and a tartare of olives and capers from Pantelleria

IGP, with seasonal vegetables
(allergens 1,4)

32€

24,5€

29.5€

35€

32€



PANNA COTTA

alla vaniglia ¢

d’oliva
extra vergi

Vanille Panna Co sse_rija_mo_p s

_?ak gebracht met biologische

extra vergine olijfolie met tijm ge_gei rd op een crumble van

donkere zwarte chocolade

L T
r . y (4 . . ...
Vanllla panna cotta Wlth bCI‘I‘y ]arn"'-fﬂ;‘\/'ored Wlth organic extra virgin

live oil with thyme served on a dark blackiéhocolate erumble
TIAMI TN

Italiaans dessert me :

13€

Coffee-flavoured Italian dessert

1€

139

chocolate placed on a

-cinnamon flavour

(allergens 1,3,7)

(Gluten free option)

SGROPPINO AL LIMONE
Citroen roomijs met Prosecco en wodka

Lemon ice cream with Prosecco and vodka

(allergens 1,3,7)



SESAMO SEEDS - 11

SULPHITES - 12

@ LUPINs - 13

SHELLFISH -




